Vorspeisen & Kalte Gerichte

e Hausgebeizter Thunfisch mit Tomaten-Basilikumdip
o Hausgebeizter Lachs

e Gerauchertes Forellenfilet

o Diverse Schinkenspezialitaten

e Verschiedene frankische Wurstspezialitaten

e Honigmelonenschiffchen mit Parmaschinken

o Gebratene Schweinemedaillons mit Lebermus

e Rosagebratenes Roastbeef

Italienische Antipasti

e Gebratene Zucchinischeiben

e Gebratene bunte Paprika

e Eingelegte Champignons

o Eingelegte Auberginen

e Eingelegte Kirschtomaten

e Schafskasewiirfel in Olivenél mit Krautern und Knoblauch
e Gebratene Gambas

o Knoblauchgarnelen mit Lauchzwiebeln

e Gebratene Scampi mit griinen und weiBen Spargelspitzen

Dazu liefern wir Partygebdck und verschiedene Brotsorten.

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Suppen & Salate

Suppen

o Hausgemachte Goulaschsuppe

e Tomaterahmsiippchen mit Knoblauchcroutons

e Broccolicremesuppe mit gerésteten Mandeln

e Zucchinicremesuppe mit Krautercroutons

e Minestrone (ltalienische Gemiisesuppe)

e Frankische Leberknédelsuppe

e Frankische Festtagssuppe mit Mark-, Gries-, und Leberknoddel

o Spargelcremesuppe

Salate
e Krabbencocktail
o Geflugelsalat
e Eiersalat
o Matjescocktail
e Griechischer Bauernsalat
e Gurkensalat
o Krautsalat
e Lauchsalat mit Thunfisch
o Tomaten mit Mozzarella
o Kartoffelsalat
¢ Nudelsalat
o Tomatensalat

¢ Melonen-Feta-Minz-Salat

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Fischgerichte

o Gebratenes Zanderfilet in der Crevettenkruste auf Gemisestreifen

o Lachskotelette auf gebratenen Zucchinischeiben

e Lachstranche auf Blattspinat

o Gebratene Seeteufelmedaillons mit Basilikum auf Tomaten-Fenchelgemiise

e Gebratene Filets von der Roten Meerbarbe auf Ratatouillegemiise

SoBen fiir Fischgerichte

e RieslingsoBe

o DillsahnesoBe

e SenfsoBe

e ChampagnersoBe

e Pommery-Senfsof3e
e Krautersahne

« Tomaten-BasilikumsoBe

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Warme Gerichte

e Gebratene Schweineschauferla

e Gebratene Schweinehaxen

e Gebratene Spanferkelteile

o Gefullter Schweinbauch

e Kiummelbraten (Salzbauch)

o Kaiserfleisch

o Pfefferschinken

e Frankischer Spiesbraten

e Feuriger Riauberbraten

e Schweinekamm mit Pizzafullung

o Jdager- oder Zigeunerbraten

e Gebratene Kalbshaxen

o Gefillte Kalbsbrust

e Schweinschnitzel oder Putenbrustschnitzel
e Cordon bleu vom Schwein (oder Huhn)

e Gebratene Schweinelendchen (SoB3e nach Wahl)
e Frankischer Sauerbraten

e Gebratene Gansebrust oder gebratene Gansekeule
o Gefullte Gans oder gefiillte Barbarieente

e Kalbsgoulasch mit Champignons

e Ungarisches Rindersaftgoulasch

e Hirschgoulasch mit Waldfriichten

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Warme Gerichte

e Schaschlik

e Ochsenbéackchen

e Frankisches Schweineschaufauferla

e Geschmorte Rehkeule in WacholderrahmsoBe

o Hirschkalbsbraten in Rahmtunke

e Geschmorte Wildschweinkeule in Apfel-SpecksoB
e Geschmorte Wildhasenkeule in Wacholdersahne

o Gebratene Barbarieentenbrust in Cassisjus

Weitere Spezialitaten

e Schweinfilet am SpieB auf Paprika-Pfeffergemiise

e Gebratene Hihnchenbrust auf italienischen Gemiisen

e Lammkoteletts auf griinen Butterbohnen

e Geschmorte Lammhiifte in Rosmarinjus

e Schweinefilet im Auberginenkleid mit Krautern und Ricotta gefullt

e Osso buco (gebratene Kalbshaxenscheiben mit Gemiisestreifen in
TomatensoBe)

e Saltim Bocca (Kalbsschnitzel mit Salbei und Parmaschinken gefillt in
Tomaten- oder WeiBweinsoBe)

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Spezialitaten von MS Catering

e Bamberger Krautbraten mit AltbiersoBe

o Gyrosauflauf mit Tzaziki und StangenweiB3brot

o Paella (Spanisches Nationalgericht)

e Chili con Carne mit Poulardenbrust

e Nudelauflauf Bolognese mit Schinken und Kése gratiniert

¢ Nudelpfanne mit edlen Gemiisen und gebratener Hahnchenbrust

e Schweineroéllchen mit Fetakase gefiillt im Auberginen-Raucherbauchmantel
in GorgonzolasoBe

e Mediterrane Nudelpfanne mit italienischen Gemiisen, Lachswiirfeln

e Putenbrustschnitzel mit Tomaten und Mozzarella gefullt in Tomaten-
BasilikumsoBe

Sattigungsbeilagen

o SemmelkloBe

o KartoffelkloBe

o Kartoffelgratin

e Rosmarinkartoffeln
o Kartoffelrosti

o Backpotatoes

o Country Potatoes

¢ Reis/ Risotto

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Sattigungsbeilagen

e Bandnudeln
e Spatzle
e Spaghetti

¢ Maildnder Makkaroni

Gemiisebeilagen

e Sauerkraut

o Apfelrotkohl

e Broccoli

e Bunte Gemiisepfanne

e Wirsinggemiise

o Glasierte Karotten

o Steckriibengemiise (Jahreszeit)
o Bayrisch Kraut

e Spargelgemiise (Jahreszeit)

o Gebackene Gelberiiben

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



SofB3en

Kalte Sof3en

Dill-Créme Fraiche
RemouladensoBe
CocktailsoBe
Sahnemerrettich
Sc. Aioli

Tomaten-Basilikumdip

Warme Sof3en

RahmsoBe
ZigeunersoBe
Rahmchampignons
PilzrahmsoBe

Rosa Pfeffersof3e
Altfrankische SoBe
CalvadossoBe
GroBmitterchen So3e
TomatensoBe

CurryfriichtesoBe

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN

SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Warme Sof3en

« KnoblauchsofBe
o MarsalasoBe

e PortweinsoBe

Desserts

e Frischer Obstsalat

e Braunes Schokoladenmus
e WeiBes Schokoladenmus
e Hausgemachtes Tiramisu
e Bayrisch Creme

e Panna Cotta-Creme

Dessert im Glas

e Panna Cotta mit ErdbeersoB3e

e Bayrische Creme mit Beeren

e WeiBes und Braunes Schokomus

o Tutti Frutti (Vanillecreme mit Obstsalat und Biscuit)
e Mango-Maracujamus

o Joghurtcreme mit Beeren

e Schoko-Chili-Creme mit Kirschen

e Zwei farbiges Duett (Mango und Erdbeeren)

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Belegte Brotchen oder Canapés

Canapés mit

o Italienischer Salami

e Schwarzwalder Schinken

e Parmaschinken

e Gekochtem Schinken

e Gerauchertem Forellenfilet
e Gegebenem Lachs

e Cervaiscreme

e Emmentalerrélichen

« Verschiedene Kasesorten

Belegte Brétchen mit

e Schwarzwalder Schinken
e Gekochtem Schinken

e Salami

o Diverse Aufschnitt Wurst
e Emmentaler oder Gouda
o Matjesfilet

e Gebratenem Lachs

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN
SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Fingerfood

Gebratene Champignons auf Balsamicozwiebeln
Kirschtomaten und Mozarellakugeln am SpieB
Galiamelone mit Parmaschinken

Schafskase im Auberginenmantel

Fetakase mit italienischer Salami

Eingelegtes italienisches Gemiuise
Knoblauchgarnelen

Lachspraline

Roastbeefrollchen

Schinkenréllchen mit griinem Spargel
Gefliigelcocktail

Krabbensalat

Spinatstrudel mit Pinienkerne

Pikantes Blatterteiggeback mit Hackfleisch

Lachsfilet in Blatterteig

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN

SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Kulinarische Asiatische Leckereien

Vorspeisen

Gebratene Auberginen mit Chili

Bunte Paprikapfanne mit Tintenfisch

Griiner Spargel mit Garnelen und Gambas
Mariniertes Roastbeef mit Ingwer und Koriander
Glasnudelsalat mit Gemise und Muscheln
Geflugelcocktail mit Honig und Koriander

Asiatische Gemiusepfanne mit Lachsrollchen

Warme Gerichte

Gebratene Eiernudeln mit Gemiise

Gebackene Entenbrust mit Honig und Ingwer
Gebratenes Schweinefleisch in Kokosmilch
Kartoffelpfanne mit Hahnchenbrust und Gemiise
Hahnchenbrust mit gebratener Ananas und Kokosmilch
Marinierte Lammhiifte auf Chili-Bohnen
Gebratene Rinderhiifte mit Bambus und Nissen
Gebratene Garnelen mit Zuckerschoten
Lachswiirfel mit exotischen Gemiisen

Pad Kruh Pao

Curry Masak

Duftreis

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN

SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.

AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



Fleischfrei aber voller Geschmack

Vegetarische Spezialitaten

Gemiiselasagne mit Ricotta und Blattspinat

Mediterranes Kartoffelgemiise mit Feta
Auberginenréllchen in Gorgonzolasof3e

Gemiusesteak auf Ratatouille

Gefillte Zucchini in Tomaten-GemiisesoBBe

Zwei farbiger gebratener Spargel mit Mozzarella gratiniert (Saison)
Gemiisestrudel mit Walniissen

Spinatauflauf mit Kartoffelscheiben

Schupfnudeln dazu erlesenes Gemiise mit Rucola und Kase
Gebratene Eiernudeln mit Gemiise und Ei
Schafskéasestrudel mit Tomaten und Krautern

Chilli Sin Carne

DIE AUF DIESER KARTE AUFGEFUHRTEN SPEISEN ENTHALTEN, SOWEIT NOTWENDIG, NUR DIE ZUGELASSENEN

SOFFE DER KONSERVIERSUNGSTOFFVERORDNUNG.
AUF WUNSCH STELLEN WIR GERNE DIE ALLERGIELISTE ZUR VERFUGUNG.



